Restaurant
Apfel

Rheinhotel Rheingarten
Stellen Sie sich Thr persénliches Mend zusammen

Vorspeisen

V1. Hausgebeizter Lachs mit Salatgarnitur
Graved Sauce und Reibekuchen
950 Eura

VZ. Melonenschiffehen mit feinem Rauchschinken
8.50 Eure

V3. Gefiillte Putenbrust an Frankfurter griner Sauce
B.50 Euro

Suppen

51, Doppelte Consommé vom Rind
mit Wurzelgemiise und Eierstich
5,00 Eura

Se. Tematensuppe mit Sahnehaubchen
5,00 Euro

53. Broccolicremesuppe mit Muskatsahne
5,00 Euro

S54. Rahmsuppe von Pilzen mit Schnittlauchsahne
5.00 Euro
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Aplel

Hauptspeisen

H1. Pikant gefiilltes Schweinefilet mit Lauchzwiebelsauce
Béhnchen im Schinkenwickel und Petersilienkartoffeln
15,00 Euro

HZ2. In Rotwein geschmorte Rinderhiifte
mit feinen Gemiisen an Sauce Hollandaise dazu Herzogin Kartoffel
16.50 Eure

H3. Roastheef rosa gebraten
mit Sauce Bearnaise, Gratin von Blumenkohl und Elsdsser Kartoffeln
18 50 Euro

H4, Gebratene Lammkeule mit Lamm jus
Gemiise von Zucchini und Tomaten dazu Kartoffelgratin
19,50 Euro

H5. Putenbrust, gespickt mit Wurzelgemise
Champignonrahm, Salatplatte und Kerbelreis
14,50 Euro

H&. Teurnedos vom Rinderfilet mit Pfeffersauce
Paprika - Zwiebelgemiise und Kartoffelkroketten
2150 Eura

H7, Pangasius Fischfilet aus der Pfanne
mit Blattspinat a’la Creme und Butterkartoffeln
17 50 Euro

Ha. Lachsfilet in Weilweinsauce
mit grinen Nudeln und Salatplatten
18,50 Euro
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Desserts

b1, Mousse au chocolat
mit Sahne
450 Euro

D2, Tiramisu
4 50 Eura

b3, Vanillegis mit heiflen Kirschen und Sahne
6,50 Eura

D4. Heidelbeerrahmspeise von Frischkése mit Sahne
4 50 Euro

B, Moussé von Himbeeren
mit Sahne
5,50 Eura

Dé. Eisbombe fein garniert
mit Schokolodensauce
€750
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BUFFET RESTAURANT APFEL
ab 20 Personen

Kalte Speisen
Riilichen vom Hinterschinken, gefiillt mit Spargel
soe

Zaorter Schweineriicken an Salat von bunter Paprika mit RemouladensoBe
LE X ]
Putenmedaillons mit frischen Frichten
T
Yariation von Raucherfischen mit Schnemeerrettich
LX X ]

Die Salatbar
Griechischer Salat mit Fetakise
ee
Waldorfsalat
T
Salate der Saison mit zwei verschiedenen Dressings

Suppe
Champignencremesuppe

Warme Speisen
Geschnetzeltes vom Schwein in Pilzrohm
o
Seehecht aus der Pfenne mit Senfsolle
e
Dazu servieren wir Thnen:
Spitzle, Petersilienkartoffel , Gemiise der Saison

Dessert
Vanillecreme mit Rumkirschen
ee
Dunkles Mousse mit Sahne
x
Kédsevariation mit Weintrauben
hd
Gemischter Brotkorb und Butter

29,50 Eure pro Person
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BUFFET RHEINGARTEN
ab 20 Personen

Kalte Speisen
Medaillons vom Schweinefilet, garniert mit Mixed Pickles
the
Rinderhiifte rosa gebraten mit griner Sauce
s48
Melonenschiffchen mit Rouchschinken

L& 8]
Medaillons von der Pute mit Friichten in Aspik
e
Fischplatte mit verschiedenen Riucherfischen
und Sahnemeerrettich
(X 2]

Ganzer pochierter Lachs mit Shrimps in Eihalften

bie Salatbar
Eiersalat
se
Geflugelsalat
see
Frische Salate der Saison mitzwei verschiedenen Dressings

Suppe
Consommé vom Huhn mit Reis und Gemiise

Warme Speisen

Roastbeef am Stiick mit Souce Bearnaise und Pfeffersofe
e e
Seeteufelmedaillons mit Zitronenmelisse in Rahim
e
Dazu reichen wir Thren:
Kartoffelgratin, gemischter Reis und Gemuse der Saison

Dessert
Mousse von Heidelbeeren

L X X

Eisbombe mit Schokoladensauce
e

Kasevariation vom Brett mit Weintrauben

e

Eemischter Brotkorb und Butter

37,50 Euro pro Person
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Restaurant
Apfel
Rheinhotel Rheingarten

Brunchbiffet
ab 15 Personen

Eetrinke:
Kaffee, Tee, Kakao, Orangensaft und Milch
Frihstick:

Diverse Aufschnittplatten, Kiseaufschnitt, Melone mit Schinken,
Rauchfischplatte mit Sahnemeerrettich
Tomate mit Mozzarella
verschiedene Marmeladen, Honig, Cornflakes, Misli,
Rihrei mit Speck,
Brot Britchen Croussants
Butter Margarine

Warme Speisen:

Hithnerkraftbrihe mit Wurzelgemiise und Eierstich
Krustenbraten mit Diyoner Senfsolie
Seehechtfilet aus der Pfanne mit Krdutersofle
Dazu reichen wir Thnen:
Petersilienkartoffel, Spitzle und bunte Gemilise

Dessert:
Rote Gritze mit Vanillesauce

21,50 Euro p.Pers.

Kuchen der Saison z.B. Erdbeerkuchen, Pflaumenkiuchen usw,
pro Stiick 2,30 Eure
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Imbiss ab 15 Personen
€ 17 50 pro Person

kalte Plotten
Tomaten mit Mozzarella , gerducherte Fischplatte
Schnitzelplatte, Bratenplatte, kleine Hackbdllchen
Brothorb und Butter

Salate
Krautsalat, Kartof felsalat

warme Speisen
Putengeschnetzeltes in Champignonrahm
mit Spitzle

Lunchbuffet ab 15 Personen
€ 21.50 p. Person

Kalte Platten
Melone mit Schinken, gerducherte Fischplatte
Putenmedaillons, Leberpastete
Schnitzelplatte von gemischien kleinen Schnitzeln
Roastbeef mit Remoulodensauce
Brotkorb und Butter

Salare
Erautsalar, Kartaffelsalat, Bohnensalat

Warme Speisen
Schweinemedaillons in Champignonrahm
Pangasiusfilet in Senfsouce

dazu servieren wir Karteffelgratin und Gemiise der Saison

Dezsert
warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce
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